
De nombreuses fois primées, notre table se    

distingue par sa cuisine française à saveur du  

terroir et par la salle à manger qui offre une 

vue imprenable sur le fleuve. 

 

Des mets qui mettent en vedette des produits 

régionaux raffinés dans une ambiance au    

cachet historique. 

La table du midi 

Téléphone : (418) 886-2407 
Sans frais : 1 888 862-6647 
 
www.manoirdetilly.com 

Manoir de Tilly 

Déjeuner 
Du lundi au vendredi de 7h00 à 10h30 
Samedi et dimanche de 8h00 à 11h00 
 
Dîner 
Du lundi au vendredi de 11h30 à 13h30 
 
Souper 
Du dimanche au vendredi de 18h00 à 20h00 
Samedi de 18h00 à 20h30 
 



LA TABLE D’HÔTE DU MIDI 

Incluant le  potage ou jus de légumes,  le plat principal, 

le dessert et  le café. 

  
À  l a  

c a r t e  

E n  
t a b l e  

d ’ h ô t e  

POTAGE DU JOUR 3 . 9 5  i n c l u s  

SALADE ENTRÉE 3 . 9 5  i n c l u s  

 
 

  

SALADE CÉSAR ET POULET GRILLÉ 1 4 . 9 5  1 7 . 9 5  

SAUCISSE DE GIBIER GRILLÉE,  1 5 . 9 5  1 8 . 9 5  

POISSON DU JOUR,  
SAUCE VIERGE 

1 6 . 9 5  1 9 . 9 5  

BLANC DE VOLAILLE SAUCE CRÈME À 
L’ESTRAGON 

1 8 . 9 5  2 1 . 9 5  

   

BAVETTE DE BŒUF, SAUCE AU  
PARFUM D’ANIS ÉTOILÉE 

1 9 . 9 5  2 2 . 9 5  

   

   

   

   

   

LES PÂTES DU MOMENT 1 3 . 9 5  1 6 . 9 5  

CARRÉ DE PORC, 
SAUCE ÉRABLE ET BALSAMIQUE 

1 9 . 9 5  2 2 . 9 5  

L’INSPIRATION DU CHEF 

 
LA SUCRERIE DU PÂTISSIER 

 
 

3 . 9 5  

 
 

i n c l u s  


